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Vs Golates (Lepos)

Salade Caésar Cameronne 25 €
Copeoux de Grano Podono, saguce Caésar, ancholis.

Véritable Nigoise
Then frals mi=-cult. 26¢€
Salode Caésar Poulet Pané z2z¢
Copeaux de Grana Padano. crodtons, anchols.
Buddhao Bowl Poulet 22¢€
Cocahuérte, OVvoCOL, 8L S0 Mmarinode ou sésame.
Buddha Bowl Veggie 21€

. Buddhao Bowl Saumon s3¢g
L'Avocaodo Toast 19¢ .

AvVOoCOL. SOUMON Cru. et 50 maorinode aou sésame.

Vlese Encries

Tartare de Saumon sur son lit daovocot 14€
Tomate farcie 4 la Burrata et son Jambon eru 15€
La Perle de Mer 16 €
Crabe, avocat, Ssaumon, crevaettes, pomelos.

céviche de Daourade des iles et ses saveurs 16 €

citron, coco-poivron

[les P“—ﬁ

Agnoletti Tartuffo 22¢€
Farci @ la Ricotta et oux truffes blanches d Alba.
Accompagné de son Jambon 6ru et de sa créme Grana Padano.

Lasagne bolognaoise du chef et Salade 21€
Gnocchi du moment 23€

Vs Prssons

La Brasucade de Seiche et sa sauce Frovencale 24¢

Farioda de la Mer 28 €

Thon, saumon, ﬂﬂmbﬂﬁ. St-Plerre,

Le Risotto de Gambas et son crémeux de Parmesan za¢

Loup entier roti au Thym et au Ccitron 29€
‘ Le Risotto de St-Jacques 28 €

Sauche chorizo et asperges.

Fish and Cchips 19€

Filet de cabilloud &t Souce Tarcare.

[les (Jenedes ‘

L'Alba Burger 22¢
Salode et frictes.
Le 1/2 Poulet ROt 2e¢€

L'entrecote s

2eegr. ou beurre persillé et béornalse.

cotelettes d'agneau 23¢€
arillées au Thym.

La cote de Boeuf 99 €
1.2kg, @ partoger d deux.

Brochette de poulet au curry coco 23¢€
Tartare de boeuf et ses saveurs 20 ¢
Tartare de boeuf a l'italienne 21¢€

Grana Padano at tomatas.

Yy nccompmguemely epletya 3G

Frites, Frites Truffes. Ecrosée de pommes de terres. Polento crémeuse. Lagumes ratls.
Linguines - anocchis

ﬂ?MW*‘(""W(‘(2W) 14€

(Nos Viandes sont dorigine CE].

«Sirop @ l'eau au choix. 1 verre de Sodao ou un
verre de jus de fruit.

. 8teak haché frais, fish cabillaud ou pates
bolognaoises.

- Accompagnent au choix : Frites, linguines ou
salade.

«1 Blace enfant.

s ) Pt -

Planche Dégust'apéro 16 €
Tapenade, guucumnla malson, pon con comate,

Le Guac Alba et ses épices 12€
Flanche Terroir 27¢€

2 fromages. minl Comembert pané. 1 terrine Calllecte du var, 1
saucisson. jombon cru.

Planche de la Mer 27¢C
Terrine de pulaaona. sashiml thon et saumon, crevettes, sauce
thal et mayonnalse maison.

Planche Mavya Bay 27€
Aceras de morue, nems poulet. samoussas légumes, beignets de
légumes, Tempura,

Assiette de frites 6€

Planche Fraicheur 12€
Melon, pastéque, salon salson.,

Rare chef-patissier de trés haut
niveau. créateur de desserts.

Elu chef Patissier de I'Année 2216 au
palmarés gault & Millau,

Chef POtissier oau restaourant La
Passagére 1 ° Michelin depuls 22816,

ME& Le Meilleur Patissier.
Membre des disciples d' Escoffier
International.

Ve Dessls

Patisserie du moment 14 €
Planche Fraicheur 9.5€
Melon, pﬂst&qua, selon salson.

Soupe de fraise et son nuage de chantilly 18€
Glace GROM’ 7€
WWMQ{M%’W

café-Allongé-Noisette 19.5¢
Thé-grand créme-Ccappucino 12 ¢
La Bulle (Champagne) 15§.5€
Le Grand Gourmand 16.6€

7 Douceurs du Chefr.

Ve Gelades (Pepes )

Salade Caésar Cameronne
Copeaux de Grono Paodono, sguce {.‘l}&ﬂﬂr, anchols.

Véritable Nigoise
Thon frais mi-cuit.

L'Avocado Toast
AVOCOL. SAUMON Cru, 8t S0 morinode ou Sésame.

[les: Enthaes

sashimi de Thon et Saumon Thai et sSes saveurs

La Perle de Mer
Crabe. avocat, Ssaumon, crevettes. pomelos.

céviche de Daurode des iles et ses saveurs
citron, coco-poivron

Ve (Ptes

Agnoletti Tartuffo
an::l_-!l la Ricotto et aux trurffes blanches d Alba.
Accompaogné de son Jambon cru et de sa créme Grana Padano.

Lasagne bolognaise du chef et Salade
Gnocchi du moment

Vs P’*ﬁé"““é’

Le Risotto de Gambas et son crémeux de Parmesan
Loup entier roci au Thym et au citren

Le Risotto de St-Jacgues
Sauche chorlzo er asperges.

Grosses Cameronnes flambées
arlilées ou Pascis,

Nes (Jeasdes

L'entrecote
2@egr, au beurre persillé et béarnaise,

cotelettes dagneau

arillées au Thym.

La cote de Boeuf

1,2kg, @ portager a deux.

Brochette de poulet au curry coco
Tartare de boeuf et ses saveurs

Tartare de boeuf a l'italienne
@rong Podono 8L Lomates.

Hos accompoagnements de plats (3€)
Frites. Frites Truffes, Ecrosde de pommes de terres, Polente crémeuse, Légumes rdcis,
Linguines - Risotto - Gnocchis.

e

Planche Degust'apéro
Tapenade, guacamaole malson. pan con tomatea.

Le Guac'Alba et ses épices

Planche Terroir
2 fromoges, minl Comembert paoné. 1 terrine calllette du Var, 1
sauclgeson. Jambon cru,

Planche de la Mer
Terrine de poissons, sashiml thon et soumon, crevettes, sduce
thal et moyonnaolse maolson.

Planche Maya Bay
Accros de morue, nems poulet, saomoussas léagumes, beignets de
légumes, Tempura.

Assiette de frites

Planche Fraicheur
Malon, pnsr.équn, salon salson..

(Meese Glelifoenc (2205

Volr Menu Midi.

Rare chef-patissier de trés haut
niveau, créateur de desserts.

Elu chef Patissler de I'Année 2016 au
palmarés Gault & Millau,

cChef Patissier ou restaurant La
FPassagére 1 * Michelln depuis 218,

ME& Le Meilleur Patissier.
e { Mevneching Membre des disciples d Escoffier
ST international,

Ves Dessls:

Patisserie du moment

Planche Fraicheur
Melon. pantéqua, selon salson.

Soupe de froise et son nuage de chantilly
Glgce GROM’

s Gewrmasds & Dewecars do Chef

café-Allongé-Noisette
Thé-grand créme-cappucino
La Bulle (Champagne)

Le @rand Gourmand
7 Douceurs du Chef.




